


IVA incluido-VAT included-Inkl. MwSt.

Bajo petición le proporcionaremos un menú aparte con los alérgenos
Upon request we gladly provide you with separate menu with allergic labeling.
Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne eine separate Speisekarte mit Allergiker-Kennzeichnung zur 
Verfügung.

Consultar con el personal los platos adaptados para dietas especiales (niños, celíacos, 
vegetarianos, hipocalóricos)
Consult with the staff the dishes adapted for special diets (Children, celiac, vegetarian, hypocaloric)
Wenden Sie sich an das Personal, um Gerichte für spezielle Diäten (Kinder, Zöliakie, Vegetarier, 
Hypokalorien) zu erhalten

PRIMER PLATO

Salmorejo “gaditano” 
(tomate de Conil, Semimojama de atún y espuma de queso D.O. Payoyo) 11,00€
Gaditano" gazpacho (Conil tomato, Semimojama of tuna and payoyo foam)
Gazpacho "Gaditano (Conil-Tomaten, Semimojama vom Thunfisch und
Payoyo-Schaum)

Tosta de atún rojo trufada 18,00€
Truffled red tuna toast
Getrüffelter roter Thunfisch-Toast

Taco de tortilla camarones con gambas y guacamole 12,00€
Shrimp tortilla taco with prawns and guacamole
Shrimp-Tortilla-Taco mit Garnelen und Guacamole

Tex-mex tuétano de vaca frisona 16,00€
Tex-mex Friesian beef marrow
Tex-mex Friesischer Rindermark

Ceviche de gambón con ajo blanco de Plancton 18,00€
Prawn Ceviche with Plankton White Garlic
Garnelen-Ceviche mit Plankton und weißem Knoblauch

Ensalada de hojas frescas con tartar de aguacate, mango y langostinos 16,00€
Fresh leaf salad with avocado tartar, mango and prawns
Frischer Blattsalat mit Avocado-Tartar,Mango und Garnelen

Ensalada de sardina en tomate al aceite de oliva negra  14,00€
Sardine salad in tomato with black olive oil
Sardinensalat in Tomate mit schwarzem Olivenöl

Timbal de pimientos asados con gamba cristal y huevo estrellado 14,00€
Timbale of roasted peppers with prawns and scrambled egg
Timbale von gerösteten Paprika mit Garnelen und Spigelei



IVA incluido-VAT included-Inkl. MwSt.

Bajo petición le proporcionaremos un menú aparte con los alérgenos
Upon request we gladly provide you with separate menu with allergic labeling.
Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne eine separate Speisekarte mit Allergiker-Kennzeichnung zur 
Verfügung.

Consultar con el personal los platos adaptados para dietas especiales (niños, celíacos, 
vegetarianos, hipocalóricos)
Consult with the staff the dishes adapted for special diets (Children, celiac, vegetarian, hypocaloric)
Wenden Sie sich an das Personal, um Gerichte für spezielle Diäten (Kinder, Zöliakie, Vegetarier, 
Hypokalorien) zu erhalten

SEGUNDO PLATO

Solomillo de ternera con foie y patatas Hasselback 24,00€
Beef tenderloin with foie gras and Hasselback potatoes

Rinderlende mit Gänsestopfleber und Hasselback-Kartoffeln

Magret de pato crujiente con soja y miel 22,00€
Crispy duck breast with soya and honey

Knusprige Entenbrust mit Soja und Honig

Rack de cordero lechal al ajo y tomillo 23,00€
Rack of suckling lamb with garlic and thyme

Lammkeule mit Knoblauch und Thymian

Langostinos a la sal 33,00€
Prawns in salt
Garnelen in Salz

Atún rojo al estilo Zahara 24,50€
Bluefin tuna Zahara style
Blauflossenthunfisch nach Zahara-Art

Suprema de bacalao gratinado con muselina de ajo negro 22,00€
Cod supreme gratin with black garlic mousseline

Gratinierter Kabeljau Supreme mit schwarzer Knoblauchmousseline



IVA incluido-VAT included-Inkl. MwSt.

Bajo petición le proporcionaremos un menú aparte con los alérgenos
Upon request we gladly provide you with separate menu with allergic labeling.
Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne eine separate Speisekarte mit Allergiker-Kennzeichnung zur 
Verfügung.

Consultar con el personal los platos adaptados para dietas especiales (niños, celíacos, 
vegetarianos, hipocalóricos)
Consult with the staff the dishes adapted for special diets (Children, celiac, vegetarian, hypocaloric)
Wenden Sie sich an das Personal, um Gerichte für spezielle Diäten (Kinder, Zöliakie, Vegetarier, 
Hypokalorien) zu erhalten

POSTRE

Cúpula de mousse de cereza con espejo de crema de cacao 8,00€
Cherry mousse dome with cocoa cream mirror
Kirsch-Mousse-Kuppel mit Kakaocreme-Spiegel

Espuma de crema al whisky con helado de chocolate y tofe 8,00€
Whisky cream mousse with chocolate and toffee ice cream
Whisky-Sahne-Mousse mit Schokoladen- und Toffee-Eis

Vaina de cacao al caramelo 8,00€
Cocoa pod with caramel
Kakaoschote mit Karamell

Melón osmotizado 8,00€
Osmosis melon
Osmosis melon

Sabayón al cream con fruta de temporada 8,00€
Sabayon al cream with seasonal fruit

Sabayon mit Sahne und Früchten der Saison

PAN Y ACEITE/ BREAD AND OIL/ BROT UND ÖL 2,00€


